Mattli

Antoniushaus
Seminar- und Bildungszentrum

Kochin / Koch (80-100%) - Hier kochst du mit Herz!
Start: 1. Marz 2026 oder nach Vereinbarung

Wer wir sind

Das Mattli Antoniushaus ist mehr als ein Seminar- und Bildungszentrum - es ist ein Ort mit Hal-
tung. Seit 2014 arbeiten wir CO,-neutral, setzen auf regionale Partnerschaften und authentische
Gastfreundschaft. Mit 62 Hotelzimmern und moderner Seminarinfrastruktur in der Region Stoos-
Muotatal bieten wir den perfekten Mix aus Natur, Nachhaltigkeit und kulinarischer Vielfalt.

Dein Job

Du arbeitest mit einem motivierten 6-kdpfigen Team (Kiichenchef, Koch*innen, Hilfskochin, Ler-
nende*r) und zauberst taglich frische Buffets und A-la-carte-Gerichte fiir unsere Géste. Vegeta-
risch, laktose- und glutenfrei? Kein Problem - Vielfalt ist unser Ding!

Was dich erwartet: v Kreative Freiheit mit saisonalen, regionalen Produkten v 100 % Schweizer
Qualitat (ausser bei Zitronen und Gewdlirzen - da gonnen wir uns Exotik &) v Zero Kompro-
misse bei Fleisch, Fisch, Gemuse und Obst v Arbeit mit Sinn: nachhaltig, fair, regional

Das bringst du mit
Ausbildung Koch/Kochin EFZ Lust auf Krauterkiiche Freude am Arbeiten mit Schwei-

zer Produkten Flexibilitat, um auch an Wochenenden und Feiertagen zu arbeiten Bereit-
schaft, Verantwortung zu ibernehmen

Was wir bieten

# Traumlage mit Panoramablick auf Urnersee und Berge — auch aus der Kiiche @ Sinnstif-
tende Arbeit in einem nachhaltig gefiihrten Betrieb % Familidres Team mit flachen Hierarchien
~ Faire Arbeitsbedingungen und Work-
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~/ Sichere Stelle mit abwechslungsreichen Aufgaben
Life-Balance (ohne Zimmerstunde) 4 Die Chance, Teil von etwas Grosserem zu sein

Klingt nach deinem Ding?
Werde Teil unserer Erfolgsgeschichte. Bewerbe dich mit Lebenslauf und Arbeitszeugnissen an:
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